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ta soprattutto al Sud, dove viene coltivata anche in col-

tura protetta, realizzando cosi un ulteriore anticipo del-
I’epoca di raccolta che inizia a partire dai primi di maggio. Que-
sta cultivar sta gradualmente sostituendo Tyrinthos, grazie alle
sue caratteristiche organolettiche superiori ed alla maggiore pre-
cocita. Al Nord ed al Centro I'interesse per Ninfa & meno mar-
cato, in quanto, forse a causa del limitato accumulo di unita di
calore (GDH), non si riesce a raggiungere pezzature soddisfa-
centi. A questa cultivar si preferisce Aurora*, che anticipa di
qualche giorno I'epoca di maturazione, produce frutti attraenti,
con colorazione intensa, di buon sapore, ma di difficile manipo-
lazione per la rapida maturazione del frutto dopo la raccolta.
Questa cultivar ha invece mostrato uno scarso adattamento al
Sud, dove I'epoca di maturazione risulta ritardata rispetto al
Nord. I principali motivi di questo comportamento sono legati
all’autoincompatibilita e all’elevato fabbisogno in freddo.
In un periodo successivo troviamo Sajeb e Castelbrite, che, con
alcuni problemi, possono trovare possibilita di utilizzo solo in al-
cuni ambienti meridionali. Sono in valutazione da parte delle di-
verse Unita del Progetto, numerose novita varietali con epoca di
maturazione precoce. Tra queste, giungono le prime valutazioni
per Carmen Top®*, di origine californiana, (- 20 S. Castrese), che
si contraddistingue, oltre che per la precocita, anche per le buo-
ne caratteristiche qualitative e commerciali dei frutti. Questa
cultivar non convince del tutto nelle regioni centro-settentrio-
nali; e questo per una serie di motivi che ancora debbono essere
bene indagati (incidenza delle spaccature, cascola pre-raccolta,
insoddisfacente tenuta di maturazione).
A distanza di circa una settimana si segnala Pinkcot®Cotpy, ca-
ratterizzata da un frutto attraente con colorazione intensa e di
buona consistenza. E perd, come molte delle novita piti recenti,
una cv autoincompatibile e va quindi verificata bene la produt-
tivita, nei diversi ambienti di coltivazione, scegliendo gli oppor-
tuni impollinatori (tab. 2). Tra i suoi punti di forza, la lenta evo-
luzione della maturazione e I'ottima serbevolezza, che la rendo-
no idonea ad essere esitata anche su “filiere lunghe”. I diversi
giudizi sulle qualita gustative dei frutti potrebbero derivare dal-
I’aver troppo anticipato la raccolta rispetto alla maturazione fi-
siologica.
Proseguendo nel calendario di maturazione, troviamo Antonio
Errani, che viene impiegata con discreto successo in quasi tutti
gli areali di produzione; la diffusione & dovuta all’aspetto e alle
buone caratteristiche dei frutti, anche se non risulta sempre sod-
disfacente la produttivita.
Nella stessa epoca di maturazione troviamo Perla e, a distanza
di qualche giorno, Monaco Bello e Orange Red. Monaco Bello,

Apre il calendario di maturazione Ninfa* che & apprezza-
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< Fig. 1 - Carmen
Top @ Carmen Pop*,
cultivar di recente
introduzione, ancora
da ben valutare,
interessante per
epoca di maturazione,
pezzatura, aspetto,
sapore.

4 Fig. 2 - Kyoto, nuova cultivar di media epoca di maturazione,
meritevole di sperimentazione, in quanto dotata di bel sopraccolore,
buona consistenza, produttivita e buona tenuta in pianta.

vecchia cv di origine vesuviana, rimane un riferimento nel pe-
riodo medio-precoce, che trova un vantaggioso utilizzo non so-
lo al Sud, ma anche al Centro. Orange Red®, dopo aver suscita-
to molte speranze al Nord, viene ovunque gia sostituita per pro-
blemi di costanza produttiva, dovuti sia all’autoincompatibilita
sia all’habitus produttivo. Si hanno, specialmente dalle Unita
operative del Nord le prime informazioni su Robada*: il frutto é
molto attraente, con colorazione intensa, buona consistenza e
lenta evoluzione della maturazione. La produttivita e risultata
soddisfacente. In Piemonte, in contrasto con informazioni bi-
bliografiche riferite ad altri areali, & risultata autoincompatibi-
le. Da verificare la resistenza alle manipolazioni, la pezzatura ed
il sapore.

Sempre in quest’epoca troviamo Bella d’Imola, che fornisce buo-
ni risultati in diversi ambienti di coltivazione, e Ceccona, vec-
chia cv vesuviana che suscita interesse soprattutto nelle aree me-
ridionali, dove trova condizioni climatiche pili favorevoli. A di-
stanza di qualche giorno si segnalano Giulia e Vitillo. La prima
ha qualche interesse soltanto al Sud, mentre la Vitillo, insieme
alla San Castrese, che matura qualche giorno dopo, costituisce
un riferimento sicuro per molte aree produttive anche del Cen-
tro. Nello stesso periodo di maturazione di San Castrese, & ap-
parsa la recentissima Kyoto*, di cui sono disponibili le prime va-
lutazioni, abbastanza concordi nelle diverse regioni. Grazie alla
sua autocompatibilitd sembra essere produttiva in tutti gli am-
bienti, particolarmente quelli del Nord Italia. La tipologia este-
tica del frutto & in linea con Pinkcot® Cotpy* e Robada*: forma
tondeggiante (caratteristico I’apice incavato), colorazione inten-
sa, polpa soda e tenuta di maturazione particolarmente elevata.
La pezzatura € medio-elevata. La qualita gustativa al Nord e ri-
sultata buona, nonostante la buccia leggermente acidula, non
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» TAB. 1 - Principali caratteristiche delle cultivar di albicocco in osservazione presso le Unita operative.

o £ T 2 ° 8 Produzione Sapore RSR Acidita
Varieta EE R £ ¢ =g ¥ & o 2 (0-5) (*Brix) (meq/100 g)

SHE Sa® oS 3 & = 1z =

£5 558 i ifT 3, ik is

<82 =24 wET ETS a2 O0aS <= Ny Centro Sud Nord Centro Sud  Nord Centro Sud Nord Centro Sud
Aurora * 49 - 26 Mp 03 50/60 2 35 M ms Sm 35 3 5 12 1617 1113 39 25 172
Ninfa * 29 -2% PMP 45 4062 12 13 MEE MME MMoE 12 BN 144 ¢4 2 1629 16
Sajeb (Beliana) m - P 3 W 2B -ME/MnE- I - B
Carmen Top® Carmen * 1’ -0 WP 4 604 28 3 o 4 12 145 15 % 24 12
Castelbrite 513 =18 P 3 S5 35 3 _ t I : D o: D
Antonio Errani 513 -13 WP 01 G080 34 4 M M M 4 4p 4B 1416 15 1922 1& zu
Pinkcot® Cotpy 2/6 -13 M 14 70-93 45 45 ME M ) 30 4 15 17
Perla 3 -13 PM 3 48/80 14 2/4 ME  ME 1013 1932 15 25
Giada 4 -12 Mp 05 60/70 2/4 23 ME 10 13 15-25
Monaco bello i -8 PM 35 69/85 34 34 MoE 1218
Orange Red © Bhart 413 -8 mr 03 45/10 35 45  M-MS SM  SM 13 1517 15
Robada * w -8 T 14 662 3 3/ ME S M B W ® 17 1%
Bella d'lmola 49 -6 M 3 50/95 24 24 MoE E ME 13 16 13-16 20-32 2529
Harcot 113 -6 T 3 13/96 45 45 M 12-16 14-21
Ceccona 6/13 -5 M 3 70/90 34 34 /s 11-15 11-36
Goldrich 2M -5 M 18 151125 4 3/ MME M $ 12 1317 1315 2229

Harogem 19 -5 MT 13 99/15 3 34 /s 13-16 17
Giulia 91 -3 M-P 053 10100 28 2[5 M/E 113 14-28
2 17

Karpatin 1B -3 MT 04 530 ¥ 24 E MS MS 4 45 24 14 18 1618
Vitll Mo -2 PMP 3 sS40 24 25 E E ME 3 3 35 12 124 13 19 1725 17
Ivonne Liverani 616 -2 ] T T RN TN BT
Kompacta 13 -2 m 0/4 54/67 3/ 35 E ) M 4 4 4 15 18 2

Opal 8 -2 MT 3 Sm ¥ 3 ME S M4 3 4 W 1 n B
Rouge de Fournes 29 -2 M 3/4 40/60 1/4 2/4 M/MoE  M/S 3 1315 14 16 2
Sortilége ® Avilara o -2 MT 18 A8 2 3} MO MSM S 23 24 3 12 M 13 B % 2
Laura 8 -1 MT 0 s 4 3/ M s ms 3 4 4 17 168 18 816
Kyoto * 8 0 MMoT ¥4 6080 3/ 45 E WS 3 2 3/ 1B M 12w n
Laycot ©* ¥ 0 PM 18 SB35 E - smo o+ N s v oo owe o n 2
San Castrese g7 0 PM 13 MA0 34 24 EME ME ME 3 23 34 14 1216 W16 A 25 182
Palummella 53 1 PM 34 561 28 28 ME M EME 3 2 34 16 1416

Hargrand 6 4 [ 4 ] 4 3 e [ ¢ 7 R

Potic M6 4 MT 35 6080 34 25  EMoE EMoE MMoE 4 15 1419 1518

Comédie © Avilor m 5 MT 18 T 1B 2 ME WS MS 28 2 34 1 135 18

Tonda di Costigliole b 1 MT 4 ] 1 23 17

Noemi 8 8 MT 0 35/55 23 4

Polonais m 9 T 0 I 1318
Fracasso oo owmT 3 mm M 3 1418 1518 1518 2
Royal Roussillon® 06 10 MT 3 sm 15 4 W18 15 2 182
Helena de Roussillon®Aviera n 1 T 0 60/80 2/4 24 1720 13-18 17 12
Dulcinea m oo T 4 4B 3 28 1521 1347 913
Pellecchiella 1 12 [ 30 4B 3B 36 ME/MoE 16 153 1419
Pisana M 2 MT 03 88 3 3 SM OME MS 4 5 45 13 1421 1516 16 815 13
Marietta Milady ® W 13 W 28 4685 ¥ 34 ME SME SM 4 35 3 16 1819 17 2 10 6
Bergeran m T 1 685 35 4 E S WS 2 3 3/4 13 W 124 2% 1516 17
Fantasme ® Avikour 21 14 T o 91/69 2/4 34 m s § M B 1416 1517 2022 2022 20
Boccucsia iscia g3 15 omm 3 smooon s [ e e - 13 1s 13-16 19 15
Lady Elena * 1% 15 MT 08 56 3 2 MM 3 17 R
Tardif de Tain® 2 15 MIT 28 S I M ME SE 23 23 1 1115 1s 2 1618
Boccuceia spinosa o3 6 mwr 3 emes s 35 [ £ v [ 3 45 - e 2l v 2
Tardicot® 4 18 MT 13 56 35 3 M M M 28 4 W 13 W8 13 0 17 1

Tardif de Bordaneil 49 22 M 13 31/10 2/4 34 MS/M 2/4 13-18 9

(1) Fioritura rispetto a Portici: P = precoce; M = Intermedia; T = Tardiva. (2) Produzione : Mo$ = Molto scarsa; S = Scarsa; M = Media; E = Elevata; MoE = Molto elevata.
N Cultivar scartate dalle Unita operative dell’area.
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troppo soddisfacente al
Centro.

Le belle cultivar canadesi
che maturano poco prima,
o in epoca, di San Castre-
se, forniscono risultati
molto diversi a seconda de-
gli ambienti: Harcot va be-
ne in Toscana; negli am-
bienti pedemontani di Pie-
monte e Veneto si sono dif-
fuse Laycot®* e Hargrand,
dimostrando buona adat-
tabilita e produttivita; si
sono dimostrate invece

inaffidabili sotto I’aspetto
produttivo nei pit tempe-
rati sistemi collinari del-
I’Appennino romagnolo.
Sono ancora in corso di va-
lutazione Frenesie, Kar-

a Fig. 3 - Pinkcot® Cotpy*,
cultivar americana di recente
introduzione, autoincompatibile,
quindi ancora da ben valutare per
la produttivita; interessante per
molti caratteri commerciali.

» TAB. 2 - Impollinatori consigliati per le cv

autoincompatibili

Cultivar autosterili o parzialmente autosterili

Impollinatori © = z e T -
s B 8§ £ & 8L 8L S s
5 5§ i 3 § 588 § :
Ninfa * LI
Carmen Top® B0 BO
§. Cashese ooou o oo o
Precoce d’Imola Ll Ll
Vitillo L LL,CN CA LLCN CN CN CN CN
Monaco Bello o u Ll
Palummella LL,CN LI LICN CN CN
Laycot CN
Ivonne Liverani LI, CN CN CN CN
Harogem CN, BO
Boccuccia Spinosa CA, LI
Bella d’Imola BO CN,BO CN,
Pisana Ll CN Ll Ll
Hargrand ”’cﬁo’
Portic Eoo oo oo oo oo o
Tonda di Costigliole CN  CN CN
Fracasso CE Ll
Boccuccia liscia CE LU Ll Ll
Fantasme ® Avikour CE Ll Ll
Robada LI
Orangered®Bhart CN BO Ll
Dulcinea Ll Ll Ll
Tardif de Tain® CE CE
Marietta Milady ® Ll Ll
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In corsivo le cv. autoincompatibili

Le cultivar, che richiedono necessariamente la impollinazione incrociata, sono elencate in testa
alla Tab., secondo la loro epoca di fioritura, in ordinata viene indicata una serie di cultivar, sem-
pre secondo I'ordine di fioritura. Le sigle all'interno della Tab. indicano le combinazioni che sono
ISt?"e sperimentalmente accertate come possibili e le Province ove sono ubicati i campi sperimen-
alli.
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patin e Kompacta, mentre
le osservazioni plurienna-
li sulle cv Rouge de Four-
neés e Polonais conferma-
no la pezzatura troppo pic-
cola della prima e la scar-
sita di produzione della se-
conda negli ambienti ad
inverno mite.

Nel periodo successivo a
San Castrese, Portici, al-
tra cv di origine vesuvia-
na, & tenuta in buona con-
siderazione in quasi tutti
gli ambienti di coltivazio-
ne, per le buone caratteri-
stiche agronomiche, per
I’aspetto e le buone carat-
teristiche qualitative dei
frutti; non e pero idonea
agli ambienti pedemonta-
ni per la sensibilita al crac-
king da precipitazioni in
pre-raccolta.

Vi sono poi cultivar locali che, anche se di piccola pezzatura, in
ragione dell’eccellente profilo sensoriale, stanno da alcuni anni
recuperando interesse e prezzo: in Piemonte la Tonda di Costi-
gliole, in Liguria la Valleggia.

Nel periodo tardivo di maturazione sono disponibili diverse cv
di origine vesuviana: Fracasso, Pellecchiella, Boccuccia Liscia e
Boccuccia Spinosa che costituiscono un riferimento, soprattut-
to delle aree tipiche meridionali di produzione. Tra le cv tardive
di piu recente diffusione, anche se certamente non nuova, si se-
gnala Pisana che ¢ in possesso di buone caratteristiche qualita-
tive dei frutti, anche se la produttivita non & sempre sufficiente,
specialmente se collocata in terreni poco fertili e su portinnesti
deboli.

Nel tentativo di ampliare il calendario di maturazione di questa
specie, sono state introdotte diverse cv di origine straniera, fran-
cesi in buona parte, il cui comportamento e risultato perd non
del tutto soddisfacente in tutte le regioni italiane: in quanto scar-
samente o incostantemente produttive (Bergeron, Mandorlon,
Tardif de Bordaneil), oppure anche caratterizzate da una disfor-
me maturazione del frutto (Helena du Roussillon®, Fantasme®
Avikour)o limitate caratteristiche organolettiche (Tardif de Tain®).
Le piti recenti Tardicot® e Lady Elena*, dalle prime osservazio-
ni, non sembrano differire molto dalla vecchia Tardif de Borda-
neil e, come questa, sono apparse inadeguate vuoi sotto il pro-
filo agronomico, vuoi per la qualita del frutto.

» Fig. 4 - Marietta* Milady®,

nuova cultivar a maturazione tardiva,
ancora in fase di valutazione;

in alcune regioni ha confermato

le sue caratteristiche organolettiche.

PREGI E DIFETTI DELLE VARIETA IN LISTA

Qui di seguito si riportano in maniera molto sintetica i caratte-
ri salienti, in positivo e in negativo, delle cultivar esaminate:

Antonio Errani

Punti forti: buone caratteristiche organolettiche, bell’aspetto.
Punti deboli: produttivita variabile, incostante, scarso adatta-
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» TAB. 3 - Cultivar giudicate negativamente da tutte le Unita

operative.
Cultivar Nord Centro Sud

Alba (sin. di Sabbatani) X X X
Amabile Vecchioni X X X
Bergeron X X

Boccuccia Liscia X

Boccuccia Spinosa X

Caldesi 2 X X X
Castelbrite X X

Comedie ® Avilor X X

Dulcinea X

Fantasme ® Avikour X X X
Fracasso X

Frenesie ® X X

Giada X X

Giulia X

Hargrand X X
Harogem X X

Helena du Roussillon® X X X
Ivonne Liverani X X X
Laycot® * X X
Mandorlon X X X
Maria Matilde X X X
Monaco Bello X

Noemi X X X
Orange Red ® X X
Pellecchiella X X

Perla X

Polonais X X

Rouge de Fournes X X

Sajeb (Beliana) X X

Sortilege ® X

Tadeo X X X
Tardicot® X X

Tardif de Bordaneil X X X
Tardif de Tain® X
Tirynthos X X
Veecot X X X
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In rosso le cultivar scartate nell’ultimo anno.

mento ai diversi ambienti di coltura, suscettibile alle spacca-
ture.

Aurora*

Punti forti: bell’aspetto, buon sapore, interessante epoca di ma-
turazione.

Punti deboli: consistenza scarsa, produttivita incostante e va-
riabile al Sud, a causa dell’incompatibilita e dell’elevato fab-
bisogno in freddo, scarsa tenuta.

Bella di Imola

Punti forti: buona produttivita, buon sapore, pezzatura e aspet-
to attraente.

Punti deboli: elevata sensibilita alle spaccature vicino all’api-
ce, buccia acidula, consistenza talora insoddisfacente.
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Bergarouge® Avirine

Punti forti: aspetto attraente, buona consistenza.
Punti deboli: al Nord presenta scarso sapore. Al Sud si lamenta
assenza di sovraccolore, deve essere completata la valutazione.

Bergeron

Punti forti: aspetto, pezzatura e consistenza.

Punti deboli: giudizi contrastanti sul sapore. Elevato fabbiso-
gno in freddo, produttivita insoddisfacente nel lungo periodo
in ambienti a inverno mite.

Boccuccia Liscia

Punti forti: sapore, pezzatura, aspetto dei frutti, produttivita.
Punti deboli: inadatta al Nord, dove non esprime le sue mi-
gliori caratteristiche; in Basilicata lamentano la scarsita di so-
praccolore.

Boccuccia Spinosa

Punti forti: sapore, produttivita, aspetto dei frutti.

Punti deboli: poco adatta al Nord, frutti soggetti a imbruni-
mento della parte centrale; in Basilicata scarsa consistenza e
sopraccolore.

Carmen Top® Carmen Pop

Punti forti: buona pezzatura, sapore e produzione.

Punti deboli: spaccature dell’epidermide, cascola pre-raccol-
ta, medio-scarsa tenuta di maturazione; al Nord sapore medio,
aspetto poco attraente.

Ceccona

Punti forti: buona pezzatura e sapore.
Punti deboli: autoincompatibile, difficile adattamento, ina-
datta al Nord: scarsa produttivita, colore e consistenza.

Comedie® Avilor

Punti forti: buona pezzatura, produttivita e aspetto interes-
santi solo al Nord.

Punti deboli: maturazione disforme dei frutti, sapore insoddi-
sfacente ed acidulo, scarsa consistenza e ammezzimento in-
terno (al Centro ed al Nord).

Dany

Punti forti: dati contrastanti, ancora da valutare in modo pit
approfondito.

Punti deboli: scarsa produzione, manca consistenza, aspetto
poco attraente, scarso sapore.

Dulcinea

Punti forti: caratteristiche organolettiche particolari, produt-




tivita, elevato grado refrattometrico, bassa acidita, adatta per
babyfood.
Punti deboli: scarsa pezzatura e colorazione poco attraente.

Fantasme®Avikour

Punti forti: buona consistenza e sovraccolore, interessante epo-
ca di maturazione.

Punti deboli: elevato fabbisogno in freddo, sapore e produzio-
ne scarsi, pezzatura media, buccia spessa ed acidula.

Fracasso

Punti forti: Produttivita, sapore, consistenza, specialmente nel-
I'Ttalia meridionale.
Punti deboli: Inadatta al Nord, sovraccolore scarso.

Frenesie®

Punti forti: produttivita, aspetto. Sembra maturare con molto
anticipo nelle regioni meridionali.

Punti deboli: pezzatura insufficiente al Centro e al Nord; aci-
dita elevata, sapore scarso.

Giada

Punti forti: produttivita, migliora le caratteristiche organolet-
tiche nelle Isole.

[ ALBICOCCO ]

« Fig. 5 -
Robada*,
interessante
nuova cultivar di
origine
californiana,
parzialmente
autoincompatibile

Punti deboli: tendenza alle spaccature alla cavita e all’apice,
modesta pezzatura.

Giulia

Punti forti: al Sud produttiva, buona pezzatura, buon sapore
e aspetto.

Punti deboli: scarso sovraccolore, scarsa consistenza, semi-

spicca, incostanza produttiva in Sardegna e in generale nell’I-
talia Centro-settentrionale.

Goldrich

Punti forti: ottima pezzatura. Buona tenuta di maturazione.
Punti deboli: priva di sovraccolore. Sapore mediocre, elevata
acidita della buccia, deve essere raccolta a piena maturazio-
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ne. Autoincompatibile,
cascola pre-raccolta.

Harcot

Punti forti: pezzatura ele-
vata, buona consistenza,
ottimo sovraccolore e sa-
pore; considerata valida
in Toscana e Basilicata.
Punti deboli: auto-in-
compatibile, non consi-
gliata nell’Ttalia setten-
trionale.

Hargrand

~ Fig. 6 - Bergeron, vecchia

[ ALBICOCCO ]

to attraente. Elevata tenuta di
maturazione. Autocompatibile.
Punti deboli: elevata acidita,

» TAB. 4 - Cultivar in corso
di valutazione.

Punti forti: produttivita
elevata e costante. Pezza-
tura e sapore ottimo, in
Piemonte. Soda alla rac-
colta, diviene successiva-

cultivar che si é affermata in
Francia nella valle del Rodano. In
Italia, specialmente nel Centro-
Sud, presenta produttivita
insoddisfacente o incostante per

I'elevato fabbisogno in freddo.

mente fondente e succo-
sa.

Punti deboli: aspetto poco attraente. Autoincompatibile. Scon-
sigliata in tutte le altre regioni, forse a causa dell’elevato fab-
bisogno in freddo.

Harogem

Punti forti: consistenza, sovraccolore, sapore dei frutti buono
(Basilicata).

Punti deboli: pezzatura insufficiente se non ben diradata (Ba-
silicata), produttivita alternante o scarsa.

Helena Du Roussillon®Aviera

Punti forti: pareri discordi su sapore e pezzatura, interessan-
te epoca di maturazione.

Punti deboli: maturazione disforme, produzione e sovraccolo-
re scarsi, inadatta ad ambienti centro-meridionali.

Karpatin

Punti forti: interessante per pezzatura, attrattivita, sapore buo-
no ed aromatico.

Punti deboli: dubbi su produttivita, pezzatura e sensibilita a
spaccature; da terminare di valutare.

Kompacta

Punti forti: elevata consistenza del frutto, pezzatura, aspetto
e sapore.

Punti deboli: ancora da verificare produzione e omogeneita
della forma, frutto; sensibilita a spaccature.

Kyoto*

Punti forti: elevata rusticita. Facile gestione dell’albero. Aspet-
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sapore mediocre, da controlla- Varieta
re pezzatura. Adele
Anastasia
Bergarouge © Avirine
Lady Elena* Dany
Punti forti: interessante per la IE::Jsr:
pezzatura e le buone caratteri- &
stiche organolettiche (Cuneo). Kanatn
Punti deboli: fruttificazione in- Kompacta
soddisfacente e mal distribui- Lay Rose
ta. Aspetto poco attraente. Laura
Scarsa tenuta di maturazione. Lucia
Ha molti punti di somiglianza ol
con Tardif de Bordaneil. Prisca
Royal Roussillon®
Laura Salambo
SilverCot® Versyl *
Punti forti: pezzatura, consi- Sylred *
stenza e sapore ( Basilicata). Valievka
Punti deboli: sovraccolore, Venturin

spacca all’apice (Basilicata),
produzione e qualita organo-
lettiche discusse o da verifica-
re.

In rosso le cultivar messe a dimora nel
2005.

Laycot®*

Punti forti: pezzatura, consistenza, sovraccolore e sapore (Ba-
silicata, Calabria, Piemonte). In quest'ultima regione viene te-
nuta in considerazione anche per 1’ elevata produttivita e la te-
nuta di maturazione.

Punti deboli: sensibile a fessurazioni apicali e peduncolari. Au-
toincompatibile, produttivita variabile.

Marietta-Milady®

Punti forti: interessante per sovraccolore, aspetto, sapore, con-
sistenza ed epoca di maturazione.
Punti deboli: scarsa pezzatura, da verificare produzione.

Monaco Bello

Punti forti: produttivita elevata e costante, buona pezzatura e
consistenza dei frutti.

Punti deboli: inadatto ad ambienti settentrionali. Scarso so-
vraccolore, frutti sensibili alle manipolazioni.

Ninfa*

Punti forti: eccezionale precocitd, elevata e costante produtti-
vita, buon adattamento in coltura protetta.

Punti deboli: aspetto mediocre, pezzatura insufficiente, in quan-
to condizionata dalla intensita e tempestivita del diradamen-
to, sapore medio-scarso. Al Sud viene accusata di variabilita
produttiva.




Opal

Punti forti: pezzatura. Aspetto attraente. Sa-
pore buono (leggermente acidulo).

Punti deboli: ancora da ben valutare; dubbi su
produttivita, tende a presentare sutura aperta
all’apice (Cuneo).

Orange Red® Bhart

Punti forti: pezzatura, consistenza, sovracco-
lore, sapore molto aromatico, tenuta di matu-
razione.

Punti deboli: impegnativa gestione agronomi-
ca. Elevato fabbisogno in freddo. Sensibilita a
sfregamenti, imbrunimenti sulla superficie. Au-
toincompatibile, necessita di impollinatori.

[ ALBICOCCO ]

» TAB. 5 - Vivaisti autorizzati a moltiplicare cultivar protette.

Cultivar

Aurora *

Bergarouge © - Avirine *
Carmen Top ® - Carmen *
Kioto *

Lady Elena *

Lady Rosa® *

Laycot® *

Marietta ® - Milady *
Ninfa *

Orangered © - Bhart *
Pinkcot® - Cotpy *
Robada *

Sylred *

Brevetto  Brevetto

italiano europeo Editore Vivaista autorizzato
2024 Coop. Ansaloni, Bologna 13,17, 38
11478 CEP Innovation, Francia
1998/1329  IPP - Vivai Batistini G., Cesena 7,17, 25, 64
1999/1644  Vivai Escande, Francia ]
1026NV/96 Gasparri & Figli 15, 34
1999/1489  IPP - Vivai Battistini G., Cesena ~ 7,17,25
1791 GIE Star Fruits, Francia 1
1999/1391  CRPV, Diegaro di Cesena 6,17, 18, 26, 27, 31, 35, 60
2100 CRPV, Diegaro di Cesena 6,7, 13, 17,19, 20, 26, 35, 67
1792 GIE Star Fruits, Francia 1
13109 Vivai Escande - IPP 6,7,25, 64
10209 GIE Star Fruits, Francia 1
1998/1352  Vivai Escande, Francia 6,7, 64

Palummella

Punti forti: produzione, pezzatura, sapore.
Punti deboli: consistenza dei frutti, priva di sovraccolore, mol-
to simile a S. Castrese, eliminare dalla lista (Bologna).

Pellecchiella

Punti forti: ottima pezzatura, sapore e produttivita, molto dol-
ce.

Punti deboli: scarsa produttivita (Pisa), scarso sovraccolore,
sensibile a spaccature.

Perla

Punti forti: pezzatura, discrete caratteristiche qualitative dei
frutti, produttivita costante ed elevata.

Punti deboli: consistenza medio-scarsa. Sapore scarso (Italia
Centrale), cascola elevata in assenza di diradamento accura-
to, sovraccolore insufficiente.

varietale:
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Pinkcot® Cotpy*

Punti forti: frutto di buona consistenza, tenuta, pezzatura, sa-
pore e sovraccolore.

Punti deboli: autoincompatibile, sapore medio-scarso, neces-
sita impollinatori, da verificare produttivita.

Pisana

Punti forti: pezzatura molto grossa, molto bella. Sapore buo-
no.

Punti deboli: necessari terreni fertili, altrimenti nella palmet-
ta non forma rami misti; lenta messa a frutto, produttivita me-
dia, cascola pre-raccolta, non produce in Emilia-Romagna.

Polonais

Punti forti: pezzatura, consistenza e sopraccolore (non in tut-
te le regioni).

Punti deboli: elevato fabbisogno in freddo, scarsa in produ-
zione, sapore e sovraccolore.

Portici

Punti forti: elevata produzione, ottima pezzatura, colore e con-
sistenza, buon sapore; viene proposta come cultivar di riferi-
mento.

Punti deboli: sensibile alla spaccatura dei frutti, sconsigliata
in Piemonte.

Robada*

Punti forti: facile gestione dell’albero. Produttivita elevata.
Pezzatura buona per ’epoca. Aspetto molto attraente. Sapore
buono. Lenta evoluzione della maturazione.

Punti deboli: parziale autoincompatibilita, la produttivita di-
pende dalla scelta degli impollinatori. Sapore leggermente aci-
dulo, epidermide sensibile a sfregamenti.

Rouge De Fournes

Punti forti: consistenza e sovraccolore. Giudizi positivi su sa-
pore in Sardegna.

Punti deboli: pezzatura e consistenza del frutto insufficienti,
scarsa qualita organolettica del frutto, in tutte le altre Uuoo.

Royal Roussillon®

Punti forti: produttivita, pezzatura. Aspetto attraente, sapore
buono, aromatico. In corso di valutazione.

Punti deboli: polpa di scarsa consistenza. Maturazione disfor-
me dei frutti.

Sajeb®Beliana

Punti forti: epoca di maturazione, produttivita regolare (Basi-
licata).

Punti deboli: scarsa colorazione, consistenza dei frutti e resi-
stenza a manipolazioni.

San Castrese

Punti forti: elevata e costante produttivita.
Punti deboli: sapore e aspetto medio-scarsi.
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- Fig. 7 - Tardicot, cultivar a maturazione tardiva, in corso di
valutazione. E molto simile a Tardif de Bordaneil, con cui ha in
comune numerosi difetti.

Sortilege® Avilara

Punti forti: buona produzione e pezzatura. Frutto attraente
(Marche).

Punti deboli: cascola dei frutti pre-raccolta. Qualita media:
buccia spessa ed acidula. Nell'Ttalia settentrionale anche pez-
zatura insoddisfacente, da scartare.

Tardicot®

Punti forti: consistenza, presentazione e sapore buoni.

Punti deboli: produttivita da verificare, maturazione disforme
e pezzatura al limite, buccia acidula; ha forte somiglianza con
Tardif de Bordaneil.

Tardif de Bordaneil

Punti forti: sapore, pezzatura.
Punti deboli: produzione scarsa.

Tardif de Tain®

Punti forti: produttivita, consistenza.

Punti deboli: gestione difficile dell’albero. Sapore mediocre,
molto acido; aspetto dei frutti, pezzatura e sovraccolore a li-
velli medi.

Tonda di Costigliole

Punti forti: elevate qualita organolettiche.

Punti deboli: pezzatura molto limitata, che la rendono inadatta
a mercati diversi da quelli in cui € nota. Scarsa consistenza
della polpa. Non si presta alla conservazione.

Vitillo

Punti forti: grossa pezzatura e sapore medio-elevato. Produt-
tivita elevata e regolare.

Punti deboli: aspetto, scarsa tenuta di maturazione, cascola
pre-raccolta, frutti tendenzialmente acidi.

® = Marchio Registrato
* = Protezione Brevettuale
Fonte foto: Creso.
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